
- ENTRÉES -
À PARTAGER OU PAS

STARTERS - TO SHARE OR NOT!

Saumon Gravlax du chef  .......................... 6,5 / 100 g
Chef’s gravlax salmon

Saumon fumé d'Ecosse ...................................  12 / 100 g
Scottish smoked salmon

Carpaccio de poulpe  ...................................... 12 / 100 g
Octopus carpaccio

Tarama au tourteau  .................................... 12 / 100 g
Tarama

Croque monsieur à la truffe  ................. 12 la pièce
Truffle Croque Monsieur 

croquettes de pieds de cochon  ...... 9 les 3 pièces
Pig’s trotter croquettes

Escargots Bio
du Domaine des Orchis  ...................... 8 les 6 pièces
Snails from Domaine Orchis

Paté croûte  ....................................................... 6 / 100 g
crab roll  ...................................................... 20 la pièce
os à moelle  ................................................... 10 la pièce
Bone Marrow

Tataki de boeuf maturé  ............................... 12 / 100 g
Matured beef tataki

Foie Gras  ............................................................. 16 / 100 g
Terrine de poissons ...................................... 6,5 / 100 g
Fish terrine

- LES CHARCUTERIES -
CHARCUTERIE

MAISON ‘‘LA GUILDIVE’’

jambon gran reserva  ................................... 10 / 100 g
jambon cebo ibérique .................................... 19 / 100 g
pata negra bellota  ...................................... 29 / 100 g
chorizo ibérique  ................................................ 5 / 100 g

MAISON ‘BAFFERT’’ 

tête de cochon  .................................................. 4 / 100 g
coppa  ................................................................. 4,5 / 100 g
boeuf sêché  ........................................................ 9 / 100 g
poitrine roulée  ................................................... 4 / 100 g

MAISON ‘‘BAUD’’’ 

palanche  ............................................................. 11 / 100 g
coppa  ................................................................. 7,5 / 100 g
rillettes fumées ................................................ 5 / 100 g
saucisson  ...................................................... 14  la pièce
noix de jambon  ................................................ 6 / 100 g

- LA CONSERVERIE -
THE CANNERY

MAISON ‘‘LA GUILDIVE’’

Petites sardines millésimées  ................................... 9
Small vintage sardines in oil or spiced

Ventreche de thon Albacore  .................................. 9
Tuna belly

Moules à l'Escabèche  ................................................. 6
Escabeche mussels

Grosses Sardines  .......................................................... 7
Sardines in olive oil

Filets de Maquereaux  ................................................. 9
Mackerel Fillets

MAISON ‘KAVIARI’’’ 

Rillettes d'araignée de mer  ...................................... 9
Spider crab rillettes

Rillettes de Saint-Jacques  .................................... 10
Scallops rillettes

Anchois Boquerones  .................................................... 8
Anchovies boquerones

Rillettes de Homard ................................................... 10
Lobster Rillettes

Oeufs de brochet au naturel  ................................ 15
Natural pike roe

Oeufs de poissons volant wasabi ou yuzu  .... 12
Wasabi or yuzu flying fish eggs

Oeufs de saumon sauvage  ....................................... 14
Wild salmon eggs

Harengs fumés  ............................................................... 11
Smoked herrings

Anguilles fumées  ......................................................... 17
Smoked eels

Coeur de saumon impérial  ......................... 36 / 200 g
Imperial salmon heart

Blinis x4 200 g  .............................................................. 5

Blinis x16 135 g  ............................................................. 5

- HUÎTRES -
- ET FRUITS DE MER -

OYSTERS & SEAFOOD

céléstine n°3  ............................... 18  les 6 / 36  les 12
BB boudeuse n°4  ....................... 20  les 6 / 40  les 12
La Spéciale n°3  ......................... 20  les 6 / 40  les 12
Bulots  .................................................. 4 les 6 /8 les 12 
Whelks

Crevettes  ........................................... 5 les 6 /10 les 12 
Prawns

King crab  .................................................... 20 les 100 g 
Couteaux  ........................................... 5 les 6 /10 les 12 
Razor shell

Langoustines  ................................... 10 les 3 /20 les 6 
Oursin  ............................................................... 3  la pièce 
Sea Urchin

- LES FROMAGES -
CHEESE

tomme de chèvre rousseau  ...................... 5,4 / 100 g
Goat cheese Rousseau

gouda à la truffe  ....................................... 3,6 / 100 g
Truffle Gouda

petit bornin à l'ail  ...................................... 7 la pièce
Petit Bornin with garlic

burrata  ............................................................ 9 la pièce
Burrata cheese

Tomme de Savoie  ............................................ 2,3 / 100 g
Dent du chat  ................................................. 2,9 / 100 g
Beaufort AOP  ................................................. 3,6 / 100 g
Comté 30 mois  ........................... 4 / 100 g
Tomme de Brebis .................... 3,6 / 100 g
Reblochon petit regain  ..... 6 la pièce
Reblochon Bio Arbusigny 15 la pièce
Bleu des Bauges  ............................................ 3,2 / 100 g
Bleu de Bonneval  .......................................... 3,4 / 100 g
Brie Truffé  ....................................... prix selon cours 

- NOS PLATS D’EXCEPTION À LA MAISON -
OUR EXCEPTIONAL DISHES AT HOME

Tous nos plats sont faits maison et sur commande. Pensez à réserver !
All our dishes are homemade and made to order. Remember to book!

ceviche de saint-jacques ............... 15 la portion
Scallops carpaccio

poulpe au vin rouge  .......................... 16 la portion
Octopus marinated with red wine

suprême de volaille  .......................... 22 la portion
Sauce aux morilles et vin Jaune
Chicken breast, morel mushroom and Jura wine sauce

saumon à l'oseille  ............................ 20 la portion
caille chaponnée au foie gras  ..... 22 la portion
Quail stuffed with foie gras

tourte de gibier D'OLIVIER NASTI  ... 27 la portion
Game pie by Olivier Nasti

purée truffée  ....................................... 20 la portion
Truffled mashed potato

Gratin dauphinois aux morilles  .. 16 la portion
Dauphinois gratin with morels

Légumes & pommes de terre rôtis ... 9 la portion
Roasted vegetables and potatoes

- NOS VIANDES MATURÉES -
OUR MATURED MEATS

ENTRECÔTES DE BOEUF

BEEF ENTRECÔTES

Tarif pour 1kg • Price for 1kg
Normande (France)  ......................................................... 78
Écossaise (Scotland)  ..................................................... 97
Kobeef (Danemark • Denmark)  ................................. 103
Aubrac / Wagyu (France)  .......................................... 110

CÔTES DE BOEUF

BEEF RIBS

Tarif pour 1kg • Price for 1kg
Normande (France)  ........................................................ 99
Sashi (Finlande • Finland)  .......................................... 103
Aubrac / Wagyu (France)  .......................................... 110

BAVETTES DE BOEUF

BEEF FLANKS

Tarif pour 1kg • Price for 1kg

Bavette d'Aloyau (Écosse / Scotland)  ..................... 90 Bavette de Wagyu (Australie • Australia)  ............ 110

- LES PLATS -
DISHES

Souris d'agneau  ........................................ 27 la portion
Servie avec pommes de terre (1 pers.)
Lamb shank served with potatoes

Tartiflette ou Croziflette  ............................... 17 / Kg
lasagnes sauvages ............................................. 38 / Kg
Wild Lasagnas

Gratin dauphinois  ................................................. 15 / Kg
Gratin dauphinois

Crumble courge noisette  ................................... 18 / Kg
Squash and hazelnut crumble 

Boite chaude, pommes de terre & charcuterie  ..... 26
Melt cheese, roasted potatoes & charcuterie

- LES CAVIARS -
CAVIAR

MAISON ‘KAVIARI’’’ 

Osciètre Prestige 20 g  ............................................... 54
Osciètre Prestige 30 g  ............................................... 72
Osciètre Prestige 50 g ............................................. 120
Osciètre Prestige 125 g  .......................................... 300
Kristal 50 g ................................................................. 150
Kristal 100 g  .............................................................. 300 

- DESSERT -
DESSERT

Mousse au chocolat Homemade chocolate mousse  ................................................................................................ 8

vin_sur_vin_chamonix

tél : 04 50 34 44 98

ogardemanger@vinsurvin73.com

· CARTE À EMPORTER ·
TAKE-AWAY MENU




