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© MALABAR_PRINCESS_CHAMONIX

Cybergraph Chamonix * 04 50 53 4810

Le Malabar Princess rend hommage a ce terrible crash
d'avion survenu sur le glacier des Bossons en 1950.
Certaines pieces ont réecemment refait surface suite au
réchauffement climatique. Des artistes locaux les utilisent
aujourd’hui afin de créer des ceuvres d'art, exposeées dans
notre restaurant.

The Malabar Princess pays tribute to this terrible plane crash that
occurred on the Bossons glacier in 1950. Some parts have recently
resurfaced due to global warming. Today, local artists are making use
of them to create works of art which are displayed in our restaurant.
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44  TARTARE DE LEGUMES DE SAISON............oooeeeeeeeeeeeeseeeeseesesesessesessesssseesssceees 16
/,/,o’ ' Seasonal vegetable tartare

ARTICHAUTS VIOLETS EN TEMPURA, OLIVES, PARMESAN, TOMATES, ANCHOIS ...... 17

Purple artichokes in tempura, olives, parmesan, tomatoes, anchovies

L'EUF GRATINE AUX EPINARDS ..o seeesseresseesssssseesesessnesesnee 16
Egg gratin with spinach

PIZZETTA A LA BURRATA ET SA MORTADELLE ARTISANALE.................... 15
Pizzetta with burrata and mortadella

N PLANCHE DE FROMAGES OU VIANDES FUMEES ARTISANALES ......... 12 / PERS.
7 W] / Cheese or smoked meat platter

CROQUE-MONSIEUR A LA TRUFFE ET SA SALADE ........oooccoeeeeeeseesere 16
Truffle croque-monsieur with salad
NEMS DE REBLOCHONS ..............ooooeeeeeee e sesns s 12
Reblochon spring rolls

-NOS FROMAGES -
Oup Cl‘neeses

Cette fondue a gagné le Premier prix du Concours Tocquicimes 2022 ; =
réalisée par Emmanuel Renaut du restaurant le Flocon de Sel a Megéve; i
Meilleur Quvrier de France et *** Michelin. S
This fondue won First Prize at the 2022 Tocquicimes Competition; created by Emman¥eLRenalts
the Flocon de Sel restaurant in Megeve; Meilleur Ouvrier de France and Michelin-starred.
Side dishes: Green salad and its plate of cold meats offered

FONDUE SUISSE TOQUICIMES

Accompagnement : Salade verte « 2 personnes min. ..............coooovvevvvveeee. 39 / PERS.
Swiss fondue and its green salad [min. 2 pers.]

FONDUE SUISSE TOQUICIMES AUX CEPES ......ooooooeeeeeeeeeeeeeeessere e 43 / PERS.
Cep mushroom Swiss fondue

FONDUE SUISSE TOQUICIMES AUX TRUFFES ..., 47 / PERS.
Truffle Swiss fondue

FONDUE SUISSE TOQUICIMES AUX MORILLES ............ccoooooeeeeeeec 45 / PERS.
Morel mushroom Swiss fondue

FONDUE ABONDANCE ET BEAUFORT et sa salade verte ..o 28 / PERS.

Abondance and Beaufort fondue with green salad

FONDUE ABONDANCE ET BEAUFORT A LA TOMATE et sa salade verte ....... 31/ PERS.
Abondance and Beaufort tomatoe fondue with green salad

FONDUE COMPLETE ABONDANCE ET BEAUFORT et ses condiments
Accompagnement pommes de terre et assiette de charcuterie artisanale ... 35 / PERS.
Complete Abondance and Beaufort fondue with potatoes, artisanal cold cuts and condiments

ACCOMPAGNEMENTS SUPPLEMENTAIRES :

Pain $ans GIULEN Glten-1r08 Dread ...........eeoeeeeeeeeeeeceeeeeeeeeeeeeseesvesessissneons 5
Assiette de pommes de terre Side dishes: POtatoes .........ewoeeeecereeeeseveeneeenns 6
Assiette de légumes sautés Side dishes: Stir-fry vegetables ....................... 1

Assiette de charcuterie artisanale Side dishes: Plate of artisanal cold cuts ... 8

Planche de Charcuterie artisanale : jambon blanc truffé, coppa et boeuf séché 14

Side board- artisanal cold cuts: truffled white ham, coppa and dried beef
RACLETTE SUISSE AOP VALAIS SUISSE BAGNES 4

Accompagnement pommes de terre et assiette de charcuterie artisanale offerte
2 PErsonNeSs MINIMUIM ........cooovvuerrvvenereeeneseeessseseeseeeessssssssssses s sssesbbasseess 39 / PERS.
Swiss Raclette [min. 2 pers.] - Side dishes: potatoes and iartisanal cold cuts plate

RACLETTE FUMEE DU VAL D’ARLY

Accompagnement pommes de terre et assiette de charcuterie artisanale offerte

2 PErsoNNES MINIMUIM ........cooovioiiee e eeisssesesaes oot esossseseseessesese s 35 / PERS.

Val dArly smoked Raclette (min. 2 pers.] - Side dishes: potatoes and artisanal cold cuts plate
ACCOMPAGNEMENTS SUPPLEMENTAIRES :
Salade=sifs Gishes: SaAad & ...k b e R LS 2 BB T 0 2\ i, 5
Assiette de charcuterie artisanale Side dishes: Plate of artisanal cold cuts..... 8

Planche de Charcuterie artisanale : jambon blanc truffé, coppa et boeuf séché 14
Side board: artisanal cold cuts: truffled white ham, coppa and dried beef

- Prix nets service compris -

- SUITE -

Conjlinuajlion
CROUTE AUX MORILLES et 58 SAlade VEILE .........ooooocceeoereeeeeeesecceeeesssseeeeesssseeeeens 33
Morel mushroom cheese specialty with green salad
TATAKI DE THON FACON ASIATIQUE 35
Asian-style Tuna tataki
TARTARE DE BEUF A L'ITALIENNE ... seses e sssessssessssen 28
Italian Beef Tartare
LE BURGER DU MALABAR PRINCESS SAUCE SUCREE QU EPICEE ... 26
The Malabar Princess Burger with sweet or spicy sauce
RISOTTO AUX LEGUMES DE SAISON .......ooooceooeeeeeeeees e eesessesessesessessssen 29

Risotto with seasonal vegetables

MILLEFEUILLE DE FROMAGE SAVOYARD ET SA VIANDE SECHEE,
pommes de terre, 0ignons CONFitS, il .........ccooo.ooorvvoereeeeeceeeeeeee e 32
Millefeuille of Savoyard cheese and dried meat, potatoes, candied onions, garlic

- NOS VIANDES -
Oup Mea’ls - Conhnuohon

LA PIECE DE BOUCHER DU MOMENT ..................... PRIX SUR L'ARDOISE
Butcher's cut of the moment

BAVETTE DE BEUF ANGUS
LA PIBCE = 250 G ...oooeeeeeeeeeeeeceee e sesaessss s ssne e 33
ANGUS Prime flank steak 250g

ENTRECOTE MATUREE
Minimum 250g - Race du moment selon arrivage ....... PRIX AU KILO SUR L"ARDOISE
Dry-aged entrecote - Breed of the moment depending on arrival - Min. 2509

-SUITE ET FIN -

DQSSQPJ[S
L'INCONTOURNABLE PROFITEROLE XXL ..., 19
XXL profiterole
FRAISES MELBA COULIS FRUITS ROUGES ..o, 13
Strawberries Melba with red fruit coulis
TIRAMISU MAISON ... eeeseee e sstsstee e sersssenas 12
Homemade Tiramisu
FONDUE AU CHOCOLAT ET FRUITS DE SAISON ...........oooenene. 18
Chocolate fonaue and seasonal fruits
LA TARTELETTE DU JOUR ET SA BOULE DE GLACE .................. 12

Pie of the day and its scoop of ice cream

-Prix nets service compris -



