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L’INCONTOURNABLE LIQUEUR DE CHARTREUSE
130 plantes… Aujourd’hui encore c’est tout ce que l’on connait de la recette de la Chartreuse. 

Depuis plus de 250 ans, cette boisson à la couleur émeraude fascine.
Un élixir de longue vie dont la recette est secrètement gardée derrière les murs du monastère.

130 plants... Even today, that’s all we know about the Chartreuse recipe. For over 250 years, this emerald-colored  
drink has fascinated. An elixir of long life, its recipe is secretly guarded behind the monastery walls.

Prix nets en euros, service compris

LES ENTRÉES
STARTERS

Saumon Gravlax infusé au Gin �Gin-infused Gravlax salmon������������������������������������������������������������15

Marbré de foie gras et chutney de saison�������������������������������������������������������������������������������������������������24
Marbled foie gras and seasonal chutney

Croque monsieur truffé���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������16
Truffle Croque monsieur

Pieds de cochon béarnaise���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������15
Pig’s trotter béarnaise sauce

Croustilles d’escargots en persillade. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6 pièces ������������������� 12
Snail crisps in parsley sauce

Paté croûte Richelieu������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������15
Crust paté in a Richelieu way

terrine sauvage maison��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 14
Homemade wild game terrine

Carpaccio de chevreuil, raifort et noisettes�������������������������������������������������������������������������������������22
Deer carpaccio horseradish and hazelnuts

LES PLATS
MAIN COURSES

Thon rouge Balfego et légumes grillés�������������������������������������������������������������������������������������������������������������39
Red Tuna Balfego and grilled vegetables

Gratin de pommes de terre, cèpes et beaufort���������������������������������������������������������������������������������22
Potatoes gratin with cep and Beaufort cheese

l’Incontournable Saucisse ACCOMPAGNÉE DE sa purée�������������������������������������������������� 28
Supplément truffes +20
THE game sausage & creamy mashed potatoes. Extra truffles +20

Tourte de gibier des montagnes����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������42
Par le chef Olivier NASTI, Meilleur ouvrier de France 
Mountain game pie, by chef Olivier NASTI “Best Craftsman of France” award

Lasagnes sauvages�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������22
Wild lasagna

Boite chaude du Malabar Princess�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������32
Melted cheese, roasted potatoes and dried beef

La Pasta Signature�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������32
Pâtes au jambon blanc truffé, truffe et lard d’Arnad
Pasta with truffled white ham, truffle and Arnad bacon

Plat végétarien du moment ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������26
Vegetarian dish of the moment 

LES PLANCHES
PLATTERS

Jambon Gran Reserva 30 mois �Gran Reserva ham 30 months��������������������������������������������������������13

Jambon Ibérique Cebo 36 mois �Iberian Cebo ham 36 months����������������������������������������������������������29

Pata Negra Bellota �Bellota Pata Negra ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������39

Sélection de 3 fromages affinés �Selection of 3 mature cheeses������������������������������������������������ 11

Sélection de 6 fromages affinés �Selection of 6 mature cheeses��������������������������������������������22

sélection de charcuteries artisanale dE pays, V. Baffert�����������������������������23
Selection of local charcuterie, V. Baffert

La Planche d’Exception  55
Pata Negra Bellota, Chorizo ibérique, Terrine de chamois, Tataki de boeuf

The Exceptionnal Platter: Pata Negra Bellota, iberian chorizo, chamois terrine, beef tataki

LES VIANDES
MEATS

LE VEAU DE LAIT | THE DAIRY VEAL

Côte de veau de lait de Chartreuse �Milk-fed veal rib�. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  le kilo �������������������������99

Bavette de veau de lait de Chartreuse �Milk-fed veal bavette�. .  . 250g �������������������������29

LES ACCOMPAGNEMENTS | SIDE DISHES
POUR LES VIANDES UNIQUEMENT | WITH THE MEATS ONLY

Supplément Salade �Extra salad�������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� +5

Supplément Gratin dauphinois �Extra gratin������������������������������������������������������������������������������������������������������������ +5

Supplément Légumes grillés �Extra grilled vegetables���������������������������������������������������������������������������������� +9

Supplément sauce maison �Extra homemade sauce������������������������������������������������������������������������������������������ +5
Béarnaise, Chimichurri, Crème ciboulette, Cèpes

TOUTES LES VIANDES SONT SERVIES AVEC DES POMMES DE TERRE
ALL THE MEATS ARE SERVED WITH POTATOES 

à partager ou pas !
to share or not !

à partager ou pas !
to share or not !

DESSERTS
DESSERTS

Tarte Tatin���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������12
Caramelized apples tart

Mousse au chocolat & poivre de timut���������������������������������������������������������������12
Chocolate mousse & Timut pepper

Glace Chartreuse arrosée de sa liqueur���������������������������������������������������������������������������������������������������������16
Chartreuse ice cream with it’s liquor

LES CAVIARS
MAISON KAVIARI

Osciètre Prestige. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20g������������������������������ 60
30g������������������������������ 90
50g����������������������������150

125g��������������������������375

BB boudeuse n°5 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  6 pièces�������������������24

BB boudeuse n°5. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12 pièces�������������������44
HUITRES
OYSTERS

au caviar �With caviar�. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20g�������������������65

à la Boutargue �With bottarga�������������������������������������������������������������������������������������17

à la sardine fumée �With smoked sardine������������������������������������������������18

aux oeufs de brochet �With pike’s eggs� ���������������������������������24

à la truffe �With truffle������������������������������������������������������������������������������������������������������������27

LA POMME
DE TERRE
BAKED 
POTATOE

au caviar �With caviar� . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20g������������������� 72

nature �Plain���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 12

à la Boutargue �With bottarga����������������������������������������������������������������������������������28

aux oeufs de brochet �With pike’s eggs����������������������������������������������� 30

à la truffe �With truffle������������������������������������������������������������������������������������������������������������33

BURRATA
BURRATA 
CHEESE

au caviar �With caviar� . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20g������������������� 72

nature �Plain������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 11

à la Boutargue �With bottarga����������������������������������������������������������������������������������23

aux oeufs de brochet �With pike’s eggs������������������������������������������������29

à la truffe �With truffle������������������������������������������������������������������������������������������������������������32

L’OS À 
MŒLLE
BONE 
MARROW

VIANDES DE BOEUF | OUR BEEF MEATS

Supplément DE foie gras poêlé +23
Extra Foie gras pan-fried

FAUX-FILET DE BOEUF DE KOBE �Japon�. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100g��������������������������47
Kobe beef ribeye

bAVETTE DE BOEUF Wagyu �France�. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100g�������������������������25
Wagyu beef flank

Picanha de boeuf �Argentine�. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  250g�������������������������29
Beef Picanha

entrecôte du momenT����������������������������������������������������������������������sur demande

Salers �France�. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . ~250g�����������������������33
Aubrac/Wagyu �France�. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . ~250g������������������������47
Sashi �Finlande�. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . ~250g�����������������������49

côte de BOEuf du momenT������������������������������������������������������sur demande

Salers �France�. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 100g��������������������������14
Aubrac/Wagyu �France� . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 100g�������������������������18
Sashi �Finlande�. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 100g������������������������� 19

CÔTES
DE BOEUF
BEEF RIBS
1kg minimum

ENTRECÔTE
ENTRECÔTE


