INCONTOURNABLE
LIQUEUR DE CHARTREUSE

Cen’r trente planfes. ol
Aujoum“'lui encore c’esjl fout ce que I’on connail

c]e ICI PGCQHG cle ICl Cl’ICIP'I'PeUSG.

Depuis pIus cJe 250 ans, celte Iaoisson

a |a couleur émemuc'e l(ascine.
Un élixir (Je Ionque vie (Jon’r la recelte est secrétement
qar’dée ClePPi(\?Pe Ies murs (Ju monaslére.
One hundred and thirty plants...
Even today, that's all we know about the Chartreuse recipe.

For over 250 years, this emerald-colored drink has fascinated.
An elixir of long life, its recipe is secretly guarded
behind the monastery walls.
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LES ENTREES #p»es LES VIANDES épmsese 2%
LES CAVIARS to share v ot £ to share 10t £
STARTERS MEATS
.
SAUMON GRAVLAX INFUSE AU GIN............. o) 15 TOUTES LES VIANDES SONT SERVIES AVEC DES
OSCIETRE PRESTIGE Gin-infused Gravlax salmon POMMES DE TERRE ROTIES ET SAUCES DU MOMENT
MARBRE DE FOIE GRAS ET CHUTNEY DE SAISON.... ... 24 AL MR ISARE SERYED, W A0S RO e e Sd Lo
Marbled foie gras and seasonal chutney
& CROQUE MONSIEUR TRUFFE . o 16
Truffle crogue monsieur ENTR ECOTE S SALERS France. ... ~250g........33
& PIEDS DE COCHON BEARNAISE . o 15 RIBEYE AUBRAC/WAGYU France................... ~250q........47
Pigs trotter béamnaise sauce SASHI Finlande.................oc..... -250g.......49
HUITDES ESCARGOTS EN PERSILLADE ... B piéces...... 12 =
OYSTERS Snail in parsley sauce COTES SALERS France........oooooooooo
) } r AUBRAC/WAGYU F Wi
T are o A T, bty I o] PATE CROTE MAISON ..o 15 DE BOEUF A s L
BB BOUDEUSE N°5 - DAVID HERVE .. . . pieces. .. 44 i BONEON RIBEYE o=l iWe: & wyrv e ot v itt)
& CARPACCIO DE CHEVREUIL, RAIFORT ET NOISETTES... ... 22 ; A
BUIQIQ AT A Deer carpaccio horseradish and hazelnuts SUPPLEMENT DE FOIE GRAfS I’;OELE +23
Extra Foie gras pan-frie
BURRATA CHEESE VITELLO TONNATO ...
Sliced veal topped with a tuna flavored sauce
FAUX-FILET DE BOEUF DE KOBE Japon......................100g.......... 47
SN G AUIAR thlcavior ... M o oy O T e Sl gl s b
NATURE 21 7P e I O T v D e L W R e e 12 BAVETTE DE BOEUF WAGYU France ... 25
A LA BOUTARGUE With bottarga ................................................................................. 28 Wagyu beef flank
A LA TRUFFE with e 33 |ES PLAIS % i1i00F przs ven U e sc R GG TN e 2 e
L’OS A MCELLE MAIN COURSES Flank duo of dairy fed veal & beef Wagyu
GRATIN DE POMMES DE TERRE, CEPES ET BEAUFORT ... ... 22 LE VEAU DE LAIT | THE DAIRY VEAL
BONE MARROW Potatoes gratin with cep and Beaufort cheese L3 W (o1 LAy || TS Dy W=l
& AU CAVIAR With CAVIA.........ooooooo oo 200 %o, 12 @ TOURTE DE GIBIER DES MONTAGNES ... 42 COTE DE VEAU DE LAIT DE CHARTREUSE A PARTAGER POUR DEUX......... 84
NATURE Piain n Par le chef Olivier NASTI, Meilleur ouvrier de France Milk-fed veal rib from Chartreuse (France] to share for two
................................................................................................................... Mountain garme pie, by chef Olivier NASTI ‘Best Craftsman of France award
A , BAVETTE DE VEAU DE LAIT DE CHARTREUSE.................................. 250g........29
e 0 ARGEE e o, R R e LASAGNES SAUVAGES 22 Milk-fed veal flank from Chartreuse (France)
A e S D RIERTIE o e o 32 Wild lasagna
W LAPASTASIGNATURE 32
Pates au jambon blanc truffé, truffe et lard d'Arnad POUR LES VIANDES UNIQUEMENT | WITH THE MEATS ONLY
FRERh ruedmhiigham, tuitle and Amjad bacon SUPPLEMENT SALADE Extrasalad.................oooooo +5
LES PLANCHES Al VEGETARIEN DU MOMENT 26 SUPPLEMENT GRATIN DAUPHINOIS Extragratin . +5
PLATTERS egetarian dish of the moment ] . . .
BURGERDEGIBIER 28 i iy L P L T S Gl Rt B e =
JAMBON GRAN RESERVA 30 MOIS Gran Reserva harm 30 months........... 13 The Game Burger SUPPLEMENT SAUCE MAISON Extra homemade sauce..................... +5
JAMBON IBERIQUE CEBO 36 MOIS iberian Cebo ham 36 months. .................... 29 Béarnaise, Chimichurri, Creme ciboulette, Cepes
@ PATA NEGRA 100% BELLOTA Bellota Pata 100% NEgra ... 39
SELECTION DE 3 FROMAGES AFFINES Selection of 3 mature cheeses............... 1
SELECTION DE 6 FROMAGES AFFINES Selection o 6 mature cheeses........ 22 b E DESSERTS
SELECTION DE CHARCUTERIES ARTISANALE DE PAYS, V. BAFFERT.......... 23 O GA‘QD = A N G F DESSERTS
Selection of local charcuterie, V. Baffert
DOUCEUR AU CHOCOLAT ... 14
LA PLANCHE D’EXCEPTION 55 Chocolate Treat
Pata Negra 100% Bellota, chorizo ibérique, paté crolte maison, tataki de chevreuil .
The Exceptionnal Platter: Pata Negra 100% Bellota, iberian chorizo, GLACE CHARTREUSE ARROSEE DE SA LIQUEUR.................oocooovooie, 16

homemade crusted péaté, venison tataki

Chartreuse ice cream with it's liquor




